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Ce inseamna “artizanal”?

Conceptul de artizanal apare din ce in ce mai des in industria alimentari, in special in
sectoarele de cofetdrie si patiserie. Dar ce inseamnid, de fapt, ,artizanal”? Cum a evoluat acest
termen si de ce are o insemnitate atat de mare pentru iubitorii de dulciuri tradigionale sinu

numai?

1. Etimologia cuvantului ,artizanal”

Cuvantul ,artizanal” isi are ridicinile in termenul francez ,artisan”, care face referire la o
persoana specializati Intr-o meserie manuali, un mestesugar. Prin extindere, produsele
,artizanale” sunt acele produse create de mana omului, cu atentie la fiecare detaliu, folosind
metode tradigionale sau tehnici moderne, dar pistrﬁnd accentul pe calitate, pasiune si
creativitate.

Astfel, un produs artizanal se distinge de cel de serie, fabricat in masi, prin faptul c¢i are o

amprentd personald si un grad ridicat de personalizare.
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Atunci cand vorbim despre cofetirie si patiserie, termenul artizanal semnifici:

Selecgia atenta a ingredientelor: Materiile prime sunt alese pentru prospetimea, calitatea si
provenienta lor. Adesea, se acordi o atentie deosebitd produselor locale sau celor provenite
din ferme si producicori de incredere.

Proces manual de realizare: Fiecare etapd de productie, de la frimantarea aluatului pani la
decorarea prijiturii, implicd o interventie umani semnificativi sinu se bazeazi exclusiv pe
echipamente industriale.

Tehnici tradi;ionale combinate cu inovatie: Regetele pot f1 transmise din generatie in
generatie, dar sunt descori adaptate gusturilor contemporane; insi, punctul central rimane
respectul pentru modul de lucru clasic, care garanteazd textura si savoarea de odinioari.
Unicitate: Chiar dacd se urmeazd aceeasi retetd, fiecare produs poate avea o nota unici,

dacoritd factorului uman prezent in procesul de productie.
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Cine suntem noi, La Confiserie Ana’s?

Povestea noastrd nu este despre un singur vis, ci despre doud lumi diferite care s-au
intalnit pentru a crea ceva unic. Eu, Ani, am purtat de mici in suflet pasiunea pentru
cofetirie, visand si transform aromele nacurii in desercuri cu poveste. In acelasi timp,
Rizvan naviga prin universul logic si structurat al tehnologiei, construind proiecte
in IT si business. Destinul, sau poate doar pofta de ceva bun, a ficut ca aceste doua cii
sl se intersecteze, iar pasiunile noastre si se completeze in cel mai neasteprat

S frumos mod.De§i veneam din lumi diferite, am descoperit cd ne uneste o doringé

comuni: aceea de a construi. Rizvan aducea viziunea de business si gandirea
strategicd, iar eu am continuat sa explorez creativitatea ca freelancer $i creator de
continut 1ifestyle -0 alegere care mi-a oferit cel mai pretios dar: timpul petrecut
alituri de copilul nostru in primii sii ani de viatd.

Pasiunea noastrd comund, care pand atunci se materializa in cozonaci si prijituri
?mpir;ite cu cei dragi, a crescut si a cerut sa fie ?mpirti§iti. Astfel, cu mult curaj, am
deschis porgile primei noastre cofetirii artizanale din Deva — LaBiscuiterie.ro una
dintre prime]e din tard dedicate exclusiv ingredientelor naturale, provenite de la
producitori locali si nu numai. A fost primul nostru proiect mic, dar gandit mare,
clidit cu determinare si 0 munci imensd pentru a oferi produse curate, de care si se
bucure deopotrivi cei mici i cei mari. Am creat zeci de retete cu personalitate $1 game
de produse indriznete, demonstrand ci se poate. Am inteles repede ci pasiunea mea
este prea mare pentru a se opri aici — cum mi place mie sd spun, as da si vecinilor din
preaplinul ei! Aceasti energic ne-a condus citre urmitorul pas firesc: nasterea
brandului ZESTRE. Un concept care aduce laolaltd tot ce am invitat, inspirat din
bogitia traditiilor si generozitatea pimantului romanesc. Astazi, cea mai mare
satisfactic a noastra este bucuria de a da mai departe ceea ce am clddit cu atata drag

Vi invitam sa va bucuragi de produsele noastre, create cu suflet pentru toti copiii

cu varste intre 3 si 93 de ani.
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Cum sa alegi Candy Bar-ul perfect

pentru evenimentul tau special

Fie ca planifici o nunta de vis, un botez sau un
majorat, Candy Bar-ul este mai mult decat ceva dulce
— este o experienta in sine, un loc in jurul caruia se
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creecaza amintiri §1 Zambete.

La Confiserie Ana’s ne dorim si te ghidam prin procesul de
creare a Candy Bar-ului perfect, oferindu—gi nu doar
produse premium, ci si o consultantd personalizata si

atenta, care sa 1ti reflecte stilul si personalitatea.



Pasul 1: Alegerea pachetului potrivit — Delicii pentru toate gusturile

Pentru ci stim cd aveti foarte multe lucruri de ficut pentru eveniment, venim in sprijinul
vostru cu noud variante de Candy Bar, special concepute pentru a usura procesul de
selectie si decizie. Veti primi din partea consultantilor nostri un catalog care contine

toate detaliile pachetelor.

Sortimentatia si cantititile fiecirui pachet au fost stabilite in urma experientei noastre si
se potrivesc perfect pentru numirul tdu de invitati. Ai desigur libertatea de a alege orice

pachet consideri potrivit pentru eveniment.

Fie cd vei alege direct variantele propuse de noi, fie ca vei personaliza pachetele, tu si

invitatii tdi veti avea parte de un gust memorabil.

Sfat util: Cu o gami variatd de optiuni, te invitim si it alcgi deliciile care si incante
toate papilele gustative. De la mini-uri delicate, choux-uri, popsicle, la macarons
sofisticate, fiecare desert bar poate f1 personalizat in functie de preferintele tale.

Adaugi sau schimbd fira griji produsele din pachetul ales.

Pasul 2: Alegerea tematicii si designului — Rafinament si eleganti

Primul pas in cilidtoria ta este stabilirea tematicii si designu]ui. Candy Bar-ul tiu va
deveni un punct central al evenimentului, asa cd este important si reflecte acat
tematica petrecerii, cat si preferintele tale. Fie ci optezi pentru o nunti eleganti cu
detalii aurii si vase suport in ton, fie ci planifici un botez vesel si colorat, suntem aici si

ne asigurdm cd decorul imbina perfect estetica si functionalitatea.

Sfat util: Nu uita sd aduci cu tine inspiratia pentru decor — fie ¢i este vorba de culorile
aranjamentelor florale, detalii din invitatii sau un anumit stil vizual. Consultantii nostri te
vor ajuta sd personalizezi fiecare element, astfel incat Candy Bar-ul si fie intr-o

armonie pcrfccti cu fntrcgul eveniment.

Pasul 3: Personalizare — Transformim ideile tale in realicate

Ceea ce face ca oferta noastri si fie unicd este atentia la detalii si consultanta pe care
o oferim fiecirui client. De la alegerea culorilor, pani la vasele suport sau cartolinele cu
denumirea prijiturilor ce insotesc fiecare desert, personalizarea este esentiald pentru
ca evenimentul tiu si fie memorabil. Vom lucra fmpreuni pentru a aduce la viatd
viziunea ta si ne vom ocupa de toate detaliile logistice, astfel incat si te poti bucura de

eveniment fard griji.

Sfat util: Daci ai in minte o tematicd aparte, arati-ne! Fie ¢ este vorba de un botez cu
accente delicate in tonuri pastel sau un majorat plin de energie si culoare, avem optiuni
variate de personalizare. In plus, nu te limita doar la clasic! Iti putem oferi variante
pentru toate dietele, asa cum ar fi un candy bar cu biscuiti fird zahir, fira gluten, fira
lactozi, negresd vegand sau prijicuri fird zahir. Echipa noastrd iti std la dispozitie

pentru a gﬁsi echilibrul perfect intre tradigic si inovatie.






CANDY BAR

- sub 100 persoane -

46 lei / persoana
- 150 g / persoana -

Intre 200 - 350 MINI PRAJITURI

Mousse Fistic si Zmeura
Mousse de Ciocolata Neagra si Visine
Mousse de Cocos si Mango
Vis de Sanziene
Stracciattela
Amandina
Snickers
Tarta vanilie si Zmeura
Tarta ciocolata neagra
Dobos cu ciocolata
Mascarpone si afine
Oreo cu Ciocolata
Biscotti
Chesecake cu fructe de Padure
Choux cu fistic si zmeura
Choux cu vanilie si caramel sarat
Savarina exotica
Cakepops

Saratele cu unt- 30g / persoana
- 5 lei/ persoand -

SERVICII INCLUSE
£S5 & Y

TRANSPORT AMENAJARE CONSULTANTA
LA LOCATIE & VESELA & INFORMARE

(Livrare in siguranta la eveniment) (Montaj complet si suporturi incluse) (Suport dedicat in alegerea meniului)

**Transportul inclus se limiteaza pe raza localitatii Deva si Hunedoara
in afara acestor localitati tarful este de 3 lei’lkm




CANDY BAR

- peste 100 persoane -

44 lei [ persoana
-150 g / persoana -

Intre 350- 1000 MINI PRAJITURI

Mousse Fistic si Zmeura
Mousse de Ciocolata Neagra si Visine
Mousse de Cocos si Mango
Vis de Sanziene
Stracciattela
Amandina
Snickers
Tarta vanilie si Zmeura
Tarta ciocolata neagra
Dobos cu ciocolata
Mascarpone si afine
Oreo cu Ciocolata
Biscotti
Chesecake cu fructe de Padure
Choux cu fistic si zmeura
Choux cu vanilie si caramel sarat
Savarina exotica
Cakepops

Saratele cu unt- 30g / persoana
- 5 lei/ persoand -

SERVICII INCLUSE
£S5 & Y

TRANSPORT AMENAJARE CONSULTANTA
LA LOCATIE & VESELA & INFORMARE

(Livrare in siguranta la eveniment) (Montaj complet si suporturi incluse) (Suport dedicat in alegerea meniului)

**Transportul inclus se limiteaza pe raza localitatii Deva si Hunedoara
in afara acestor localitati tarful este de 3 lei’lkm




CANDY BAR

- peste 100 persoane -

37 lei / persoana
-150 g / persoana -

Intre 350- 1000 MINI PRAJITURI

Red Velvet
Dobos
Cocos si Zmeura
Cakepops
Cheesecake
Lime
Amandina
Choux vanilie si caramel
Choux cafea
Choux Mocha
Mattilda - Mascarpone afine si mure
Tatin - Mar copt flambat cu vanilie
Medovick
Ciocolata si visine
Savarina
Raffaello zmeura
Tarta fructe

Saratele cu unt- 30g / persoana
- 5 lei/ persoand -

SERVICII INCLUSE
£S5 & Y

TRANSPORT AMENAJARE CONSULTANTA
LA LOCATIE & VESELA & INFORMARE

(Livrare in siguranta la eveniment) (Montaj complet si suporturi incluse) (Suport dedicat in alegerea meniului)

**Transportul inclus se limiteaza pe raza localitatii Deva si Hunedoara
in afara acestor localitati tarful este de 3 lei’lkm




CANDY BAR

- sub 100 persoane -

40 lei / persoana
-150 g / persoana -

Intre 200 - 350 MINI PRAJITURI

Red Velvet
Dobos
Cocos si Zmeura
Cakepops
Cheesecake
Lime
Amandina
Choux vanilie si caramel
Choux cafea
Choux Mocha
Mattilda - Mascarpone afine si mure
Tatin - Mar copt flambat cu vanilie
Medovick
Ciocolata si visine
Savarina
Raffaello zmeura
Tarta fructe

Saratele cu unt- 30g / persoana
- 5 lei/ persoand -

SERVICII INCLUSE
£S5 & Y

TRANSPORT AMENAJARE CONSULTANTA
LA LOCATIE & VESELA & INFORMARE

(Livrare in siguranta la eveniment) (Montaj complet si suporturi incluse) (Suport dedicat in alegerea meniului)

**Transportul inclus se limiteaza pe raza localitatii Deva si Hunedoara
in afara acestor localitati tarful este de 3 lei’lkm







Macheta
Fiecare etaj din macheti costi

intre 210 -250 lei in functie de modelul ales.

Tortul miresei

-Monoportii-
23 lei/bucati - 100g
-Felii-

20 lei/bucati - 100g

Foret Noire
Snickers
Fleur de Vanille
Ciocolatd Neagra si Visine
Afine si Lamaie
Carrot Cake
Banane si caramel sirat
Exortic
Matilda
Smarald
Red Velvet

Ciocolata neagrﬁ. pere si caramel

Torturi reale
Pentru cantititi mai mari, recomandim felii individuale de tort
servite invita;ilor, acompaniate de un tort mai mic sau un tort

machets.

Torturi macheti
Pentru evenimente medii si mari, recomandim torturile-machetd,

cu 1, 2 sau 3 etaje false si ultimul etaj real.



Marturii
Cadouri mici si frumoase pentru invitatii

tai.

Prajituri de casa - 200g
Absolut delicioase, din ingrediente de cea
mai buni calitate, ciocolata belgiani, unt
frantuzesc 82% grisime, friscd naturala
frantuzeasca.

-33 lei/persoani-

Douai prijituri elegante - 200g
Moderne, delicioase cu ciocolatd belgiana,
frisca naturala frantuzeasca.

-40 lei/persoani-

4 Cookies deliciosi - 200g
cu ciocolata belgiana neagri de cea mai buni
calitate si bucitele crocante de nuci
caramelizate

-30 lei/persoana—
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costul ambalajelor nu este inclus, se
stabileste in functie de modelul si nivelul de

personalizare ales




Platouri prijituri

Prajituri pe masa
Absolut delicioase, din ingrediente de cea mai
buna calitate, ciocolata belgiand, unt frantuzesc

82% grasime, friscd naturald frantuzeasca.

-1508 / persoana-

- 30 lei-

Red Velvet
Dobos
Cocos si Zmeura
Cakepops
Chesecake
Lime
Amandina
Choux vanilie si caramel
Choux cafea
Choux Mocha
Mattilda - Mascarpone afine si mure
Tatin - Mar copt flambat cu vanilie
Medovick
Ciocolata si visine
Savarina
Raffaello zmeura
Tarta fructe

SERVICII INCLUSE
£S5 & Y

TRANSPORT AMENAJARE CONSULTANTA
LA LOCATIE & VESELA & INFORMARE

(Livrare in siguranta la eveniment) (Montaj complet si suporturi incluse) (Suport dedicat in alegerea meniului)
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